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CABERNET SAUVIGNON
Varietal: 100% Cabernet Sauvignon

Safra:

2017. Colheita manual em caixão, durante a 
primeira semana de abril.

Maturaçaõ:

90 dias em tanques de aço inoxidável, em 
contato com pautas de carvalho francês e 
americano. 

Degustação:

Vinho de coloração vermelha intensa.
Em nariz se percebe pimentão, baunilha e 
toques delicados de tabaco. De grande 
estrutura, promete um acabamento com uma 
rica adstringência e um sabor aveludado.

Álcool: 12,6 % v/v


