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MALBEC
Varietal: 100% Malbec

Safra:

2017. Colheita manual em caixão,
durante a última semana de março.

Maturaçaõ:

90 dias em tanques de aço inoxidável,
em contato com duelas de carvalho francês e 
americano. 

Degustação:

Vinho com uma cor intensa violácea
Profunda. Seu aroma lembra amoras
E ameixas. Na boca é complexo,
destacando as frutas vermelhas e toques
Vindos de sua passagem pela madeira.
Final longo e sedoso.

Álcool: 12,40 % v/v


