
www.salvadorpatti.com.ar www.cuatrofincaswinery.com

Varietal: 85% Chenin Blanc - 
15% Chardonnay

VIÑEDO: 
Zona Este, Rivadavia. Mendoza.
Suelos duros, con riego tradicional.
Viñedos de 15 años de antigüedad.

MÉTODO DE ELABORACIÓN:

Espumante de fermentación natural obtenido 
por el método Charmat.

TEMPERATURA DEL SERVICIO:

Se recomienda servir entre 5 - 7 oC.

CATA:

A la vista se percibe un color amarillo suave de 
tintes verdosos, con un perlage �no y persistente.

Al aroma se destaca plenamente la fruta fresca, 
como el durazno blanco. 

Al sabor se percibe equilibrado en cuerpo y 
estructura, con una acidez que resalta la
frescura y juventud.

Alcohol: 12,50 % v/v 
Azúcar: 11,00 g/l
Acidez total: 6,60 g/l

CHARDONNAY - CHENIN


