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Último Nativo Blend de Cabernet
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NOTAS DE CATA
Color profundo e 
intenso. Aromas a 
frutos rojos, mermela-
da de ciruela, chocola-
te y café de su crianza 
en roble, aportando 
complejidad sin ganar 
protagonismo a la 
fruta. Taninos sedosos, 
maduros y elegantes 
en boca, con un final 
agradable y largo.

Alcohol: 14,50 v/v
Acidez total: 5,3  g/l
Azucar: 2,8 gr/l
Ph 3,6

VARIETAL
100% Malbec

VIÑEDOS
La Consulta,  

San Carlos, Valle de 
Uco.

COSECHA
Manual en cajas de 

20 kg, durante la 
segunda mitad 

de Abril

Abismal Herencia Malbec


