
Viñedo:

50% TORRONTÉS
50% PEDRO GIMENEZ

Suelos duros, con riego tradicional. 

con un rendimiento de 15.000 a 
20.000 kg por hectárea. 

Cosecha:

2025. Manual en caja, durante la
primer quincena de marzo.

Cata:

Vino de color amarillo pálido con destellos verdosos. 
De entrada dulce y fresca, en nariz se perciben aromas a 
pera, ananá y flores blancas. En boca es untuoso, fresco y
de buena acidez. Se recomienda servir a 8°C.
Ideal para crear cócteles con 
jugos de frutas rojas maduras y
hielo. También se puede beber
solo como vino de postre.

Alcohol: 12,00 % v/v
Acidez total: 7,2 gr/l
Azúcar: 60 gr/l

W
W
W
.SA

LV
AD

OR
PA

TT
I.C

OM
.AR


