
Cata: 

Vino de color rojo brillante y tonos naranja. De entrada 

mora negra. En boca se nota buena acidez y final dulce. 
Se recomienda servir a 8°C. 
Ideal para crear cócteles con jugos 
de frutas blancas y hielo, o helado de  
crema de frutas. También se puede 
beber solo, como vino de entrada
para un almuerzo o cena.

Alcohol: 10,00 % v/v

Acidez total: 7,2 gr/l

Azúcar: 20 gr/l

50% MOSCATEL DE ALEJANDRÍA
50% CEREZA CRIOLLA

Viñedo:

Suelos duros, con riego tradicional. 

con un rendimiento de 15.000 a 
20.000 kg por hectárea.

Cosecha:

2022. Manual en caja, durante la
primer quincena de marzo.

Crianza: 

60 días en contacto con duelas
de madera de cerezo.
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