
01. Fermentación tradicional. 

VARIETAL

MALBECSYRAH MERLOT PINOTCABERNET FRANC

VIÑEDOS  La Consulta, Valle de Uco, Mendoza.

ALTITUD  1050 msnm               ALCOHOL  14,0

SUELOS  Pedregosos Aluvionales.   

COSECHA Manual en cajas de 20kg durante la primera semana de abril.

ELABORACIÓN

 

30% en barricas de roble francés  (3er y 4to uso) durante 3 meses 
para aportar complejidad. 
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02. Fermentación con levaduras seleccionadas.
03. Temperatura de fermentación 26-28°C.
04. Fermentación Malolactica 100%.


